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A quelques jours de la décision de I'Europe d’accorder son soutien a certains
projets parmi les 122 déposés dans le cadre du Programme Opérationnel de
Coopération Territoriale Espagne-France-Andorre (Poctefa) pour la période 2014-
2020, les villes de Bayonne, Fontarabie/Hondarribia et Pampelune/Iruia
souhaitent montrer qu’elles sont prétes a travailler ensemble sur Creacity.

Creacity est l'idée de créer une zone de coopération transfrontaliére, un triangle vertueux
Pampelune/Bayonne/Fontarabie, par la mise en réseau des acteurs culturels, par la capacité
a créer des propositions communes en matiere culturelle, patrimoniale, touristique et
gastronomique pouvant avoir un impact positif sur le développement économique de la zone.

Les trois villes possedent des fortifications et une histoire remarquables qui sont des atouts
en termes touristiques mais aussi des défis par l'intégration de ce patrimoine dans la ville de
demain.

Elles se sont donc entendues pour mener une action forte autour de la gastronomie et ont
pris en charge l'organisation conjointe du Forum gastronomique transocéanique de
Fontarabie. Ce forum, qui lie le patrimoine matériel des fortifications et celui tout aussi
remarquable du savoir-faire culinaire, s'est déroulé du 13 au 17 avril 2016. Il est accueilli
dans la foulée a Bayonne les 19 et 20 et a Pampelune du 21 au 23.

1. Le projet

Au mois de novembre 2015, les villes de Bayonne, Pampelune et Fontarabie ont déposé un
projet européen commun dans le cadre de l'appel a projet Poctefa 2014-2020. Ce
projet a pour objectif d'une part la mise en réseau des acteurs culturels, et d'autre part
la mise en oceuvre de stratégies touristiques innovantes comme vecteur de
développement économique.

Creacity en chiffres

Le projet global s'éleverait a 6 477 000€ répartis comme suit :
- Pampelune : 3 176 500€

- Bayonne : 2 167 500€

- Hondarribia : 1 133 000€

A la suite d’'une premiére expérience de coopération transfrontaliere réussie dans le cadre du
projet Fortius, la Ville de Pampelune a proposé a la Ville de Bayonne de déposer
conjointement un nouveau projet dans le cadre de I'appel a candidatures lancé par le
Programme Opérationnel de Coopération Territoriale Espagne-France-Andorre (Poctefa)
jusqu'en 2020.

Ce projet impliqgue pour la premiére fois trois villes partenaires : Pampelune, Bayonne

et Fontarabie dans le but d’étendre le territoire de coopération et de renforcer
I'envergure du projet présenté.

Attachée de presse : Claire Jomier - 05 59 46 63 01 - ¢ jomier@bayonne.fr




Il s'exécutera sur trois exercices : 2016-2017-2018.

Cette démarche, qui peut étre financée a hauteur de 65% par des fonds européens,
représente une opportunité exceptionnelle de mettre en ceuvre des projets structurants
de coopération entre les trois villes tout en poursuivant les nombreuses actions déja
engagées par chacune en matiére de restauration, valorisation, médiation et animation
culturelle et patrimoniale de leurs fortifications.

122 projets ont été déposés pour ce premier appel a candidatures.

La liste des projets retenus sera connue au mois de mai 2016.

2. Quelles thématiques ?

Les actions qui seront présentées dans le projet concernent trois thématiques :
- La création et l'innovation artistique et culturelle,
- L'approfondissement et I'innovation en matiere de stratégie touristique,
- La promotion de la gastronomie et des productions locales.

3. Quels investissements ?

Fontarabie restaurera une partie de ses remparts. Pampelune et Bayonne ont proposé les
investissements suivants :

. Investissements culturels :
- Bayonne : Aménagement de la casemate de Mousserolles pour qu’elle devienne
une salle de diffusion de concerts transfrontaliers (comme initié avec les 4
Fantastik),
- Pampelune : Création d'un lieu de fabrique au sein de la citadelle de Pampelune
pour y accueillir des résidences d’artistes transfrontalieres.

. Investissements a visée touristique
- Bayonne : Poursuite du chemin dans le prolongement du Bastion Royal, qui a été
ouvert a I'automne 2015,
- Pampelune : réhabilitation d'un chemin dans les remparts.

Si le projet est approuvé, Poctefa financera l'investissement a hauteur de 65% et
il sera possible de solliciter d’autres aides (Drac, Région, Département). Le total
des aides percues ne peut excéder 80% du montant de l'investissement. La Ville
de Bayonne devra assumer au minimum 20% des co(ts.

4. Le programme du Forum gastronomique transocéanique
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GASTRONOMIA FORO TRANSOZEANIKOA
FORUM GASTRONOMIQUE TRANSOCEANIQUE

PAMPLONA / IRUNA - BAYONNE - HONDARRIBIA

Con las ciudades invitadas: Florianopolis (Brasil) y Popaydan (Colombia)
Eta gonbidatutako hiriak: Floriandpolis (Brasil) eta Popaydan (Kolonbia)
Avec les villes invitées de Florianopolis (Brasil) et Popaydan (Colombia)
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GASTRONOMIA FORO TRANSOZEANIKOA FORUM GASTRONOMIQUE TRANSOCEANIQUE
PAMPLONA / IRUNA - AYONNE - HONDARRIBIA - BRASIL Y COLOMBIA

HONDARRIBIA:

13 y 14 de abril: Jornadas sobre
gastronomia y patrimonio.
Show-cooking, ponencias, mesas
redondas.

Apirilak 13 eta 14: Jardunaldiak
gastronomiari eta ondareari
buruz. Show-cooking, hitzaldiak
eta mahai-inguruak.

13 et 14 Avril: Journées de la
gastronomie et du patrimoine.
Démonstrations culinaires, tables
rondes.

15 de abril: expertos en
fortificaciones y gestion cultural
visitan las ciudades de
Hondarribia, Pamplona y Bayona.

Apirilak 15: gotorlekuetan eta
kultur kudeaketan adituek hiru
“creacity” hiriak bisitatuko
dituzte, Hondarribia, Iruna eta
Baiona.

15 Auvril: les experts en
fortifications et gestion culturelle
visitent les trois villes "creacity":
Hondarribia, Pamplona et
Bayonne.

BAYONNE:

19 de abril: los alcaldes de las tres
ciudades presentardn el proyecto
Creacity . Por la tarde show-cooking con
cocineros de Brasil y Colombia.

Apirilak 19: Hiru hirietako alkateek
Creacity proiektua aurkeztuko dute.
Arratsaldean, show-cooking, Brasilgo eta
Kolonbiako sukaldarien eskutik.

19 Avril: les maires des trois villes
presenteront le projet Creacity.
L’apres-midi, rencontre entre les étudiants
cuisine du Centre de Formation des
Apprentis (CFA) et des cuisiniers brésiliens
et colombiens.

20 de abiril: en la pena Besteak
show-cooking, donde participard con los
cocineros de Brasil y Colombia un
cocinero de Pamplona y de Hondarribia.

Apirilak 20: show-cooking, Brasilgo,
Kolonbiako, Iruneko eta Hondarribiko
sukaldari banarekin.

20 Avril a 9h30, pena Besteak:
démonstrations culinaires et échanges de
savoir-faire entre les cuisiniers brésiliens et
colombiens et des cuisiniers de
Pampelune, Hondarribi et Bayonne.



GASTRONOMIA FORO TRANSOZEANIKOA FORUM GASTRONOMIQUE TRANSOCEANIQUE
PAMPLONA / IRUNA - AYONNE - HONDARRIBIA - BRASIL Y COLOMBIA

PAMPLONA-IRUNA:

21 de abril: Concurso de fritos. Participaran cociner@s de Brasil, Colombia,
Hondarribia, Bayonne y Pamplona. 2 categorias: estudiantes y profesionales. Y
presentacion del ganador del pintxo 2016.

Apirilak 21: Show-cooking eta frijitu-lehiaketa. Parte-hartzaileak: Brasil,
Kolonbia, Hondarribi, Baiona eta Iruneko sukaldariak. 2 kategoria: ikasleak eta
profesionalak. Halaber, 2016ko Pintxoaren asteko Lehen Sariaren aurkezpena.

21 Avril: Démonstration culinaire et concours de tapas frits entre les cuisiniers du
Brésil, de Colombie, de Pampelune, Hondarribi et Bayonne. Présentation du «
Pintxo » gagnant 2016.

22 de abiril: Intercambio de experiencias en torno a la gastronomia en la
Escuela de Hosteleria de Ibaialde (Burlada) Brasil-Colombia-Pamplona.

Apirilak 22: Brasil, Kolonbia eta lruneko gastronomia-esperientzien trukeaq,
Ibaialde Ostalaritza Eskolan (Burlata).

22 Avril: Echange d'expériences gastronomiques dans I'Ecole hételiére Ibaialde
(Burlada).

23 de abril: Vermut con el frito de nuestr@s cociner@s invitados de Brasil y
Colombia. En 5 bares de Pamplona tendremos la posibilidad de degustar el frito
con el que concursaron el jueves.

Apirilak 23: Bermuta eta frijitua, Brasil eta Kolonbiako sukaldari gonbidatuek
egindakoa. Alde Zaharreko 5 tabernatan dastatzen ahalko da I. lehiaketa
transozeanikoan egindako frijitua.

23 Avril: Apéritif accompagné de tapas frits élaborés par les cuisiniers invités du
Brésil et de Colombie.Dans cing bars du centre ancien, pourront étre dégustés
les tapas frits réalisés pour le concours.



ENCUENTRO TRANSOCEANICO GASTRONOMICO
GASTRONOMIA FORO TRANSOZEANIKOA
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PAMPLONA / IRUNA - BAYONNE - HONDARRIBIA - BRASIL Y COLOMBIA
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. ) MARiA DEL MAR OROZCO PRADO,
ikaslea, Popayan (Kolonbia) hiriko I.
Pintxo Txapelketako txapelduna.

. ) MERCEDES QUINONES, ikaslea,
Popayan (Kolonbia) hiriko II. Pintxo
Txapelketako txapelduna.

) MOHAMED EL FTOUH, Leioako
Ostalaritza Eskolako ikaslea eta
Euskadiko Ostalaritza Eskolen arteko
Eusko Label Txapelketako irabazlea
(HAZI).
" ) MIKEL MUNOZ, Gran Sol Tabernako | J{al CEL

Chefa (Hondarribia). " (Honidarri
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O17

| ) JOAO LOMBARDO, P40 e Vinho . JE
| Programaren chefa (Florianépolis, Brasil) S8 ol p1ea IcEPEDA Chef Restaukar

) GORKA CEPEDA, Arroka Berri T e ik e W T g
Jatetxeko chefa (Hondarribia) ! W )T

) ANDER ELORTEG]I, Villasoro hotele-

ko zuzendaria N1GO BUSTO, Luraxi

) INIGO BUSTO, Luraki ) INIGO BUSTO, Luraki

Se conclura par une dégustation de

3 roduits locaux.
Se concluira con una degustacién de Amaitzeko bertako produktuen P

productos locales. dastaketa izango da.
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Gotorlekuetan eta kultur kudeaketan
adituek hiru “CREACITY” hiriak g
bisitatuko dituzte, Hondarribia, Irufia EI
eta Baiona. :

Harrera

.| Agurra, TXOMIN SAGARZAZU
. Alkate eta ARMA PLAZA Funda-
| zioaren Presidentearen eskutik.

“Florianépolis, eredugarria turismo
eta kultur garapenean”

JOAO LOMBARDO — MARCIA
TESCHNER

Florinépolis (Brasil)

“Produktu turistiko-kultural baten
diseinua lurralde bateko ekonomia
- iraunkorrean”
| MARIA FERNANDEZ SABAU
Kultur Aholkularia

. “Zer da harresi bat? arte garaiki-
| dearen eragina harresien
pertzepzioan”
ANA AZPIRI
Doktorea Artearen Historian
UPV-EHULko Arkitektura Goi Eskola
Teknikoan Irakaslea.

i
“Pilota jokoaren eremua harresidun ©
eraikinetan nola karakterizatu den”
DANIEL CARBALLO

ze Masterreko “jokoa gune historikoe-
tan”izeneko ikerkuntza tailerreko
koordinatzailea.

Hirian zehar bisita

“Nafarroako erresumaren babes

sistema, Gaztelako koroari anexio-

natu aurretik eta ondoren”

JUAN JOSE MARTINENA RUIZ
D) : ) Doktorea Historian, “Real Academia
o e R at ' de la Historia” Erakundeko Akademi- ™ orrassonas
de la Historia. ko Urgazlea. d'Histoire.
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Tloée-----'." Gauean Jodo Lombardo, Sergio Andrés
i Galvis eta Alexsandra Alves sukaldariek
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'_Ternen i Brasileko sukadaritzako oinarrizko
osagaiekin egina.
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TXAKOLINA

donde el chef experto en moluscos Sergio
Andrés Galvis realizara un degustacién

en la que la txakolindegi Hiruzta se
encargara del maridaje. Ostras y Txakoli
bajo la sombra del Castillo Carlos V de
Hondarribia.

HONDARRIBIA
ONDAREEN
FOROA

IV.

. OSTRAK

Arma
Plaza

FORUM
HONDARRIBIA
DES PATRIMOINES

IV.

BRASILDAR ERARA e

TXAKOLINAREKIN

Igande goizean zehar Arma Plaza
ostraren gunea izango da; bertan Sergio
Andrés Galvis chefak (aditua moluskuak
sukaldatzen) dastaketa bat eskainiko du;
Hiruzta txakolindegia arduratuko da
edariarekin elkartze bikaina egiteaz.
Ostrak eta txakolina, Hondarribiko
Carlos V.a Gazteluaren itzalpean.

Tout au long de 13 matinée de dimanc e,
Arma Plaza se transforme en centre de
I'Huitre, ot le chef spécialiste des
mollusques Sergio Andrés Galvis
proposera une dégustation au cours de
laquelle la Bodega du txakoli Hiruzta se
chargera de la sélection des vins.
Huitres et Txakoli a l'ombre du Chateau
Charles Quint de Hondarribia.
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FUNDAZIOA

[ Idazkaritza teknikoa / Secretaria técnica / Secrétariat technique |
ARMA PLAZA Fundazioa

T. (34) 943.64.46.23 / armaplaza@armaplaza.eus / www.armaplaza.eus
HONDARRIBIA

Hitzaldialk DOAKOAK dira eta bertaratzea LIBREA
[ Las charlas son GRATUITAS y la entrada es LIBRE |
L'accés aux conférences est LIBRE et GRATUIT

ANTOLATZAILEAK [ ORGANIZAN ] ORGANISATEURS  LAGUNTZAILEAK [ COLABORAN | PARTENAIRES

hazt L. ALKAIN &

TEUEA zure etxean pentsatzen
LANDA, TSASERTE ETA ELIKAGRIEN SUSTAPEMA

DESARAOLLO RURAL, LITORAL Y ALMENTARIO piensa en tu casa

ARMPLAZA Interreg M @ MINKA &r‘

POCTEFA

Muebles y Decoracion

FUNDAZIOA

==

www.minka-exter.es

HONDARKIBIKG UDALA
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